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§ 1. Postanowienia ogélne

1. Organizatorem Szkolnego Konkursu Cukierniczego pn. ,,Piernik $wigteczny w dwoch
odstonach" (dalej ,,konkurs™) jest Zespot Szkot Gastronomicznych w Bialymstoku (ZSG)
we wspolpracy z pracodawcami.

2. Cele konkursu:

a) zainteresowanie uczniow doskonaleniem umiejetnosci cukierniczych;
b) podtrzymanie i krzewienie tradycji dekorowania ciastek piernikowych;
C) prezentacja umiejetnosci w dekoracji wypiekow;

d) integracja poprzez zabawg i rywalizacje;

e) integracja migdzyklasowa.

§ 2. Przebieg Konkursu

1. Konkurs adresowany jest do uczniow i stuchaczy ZSG w Biatymstoku.
2. Zadaniem konkursowym jest artystyczne dekorowanie piernikow.
3. Konkurs sktada si¢ z trzech etapow:
a) | etap - warsztaty szkoleniowe ,,Dekoracja i przygotowanie piernikow swigtecznych”
zgloszonym uczestnikom.( realizacja miesigc listopad),
b) 1l etap - finat konkursu.
c) Il etap - konkurs ,Najpigkniejszy Piernik  Biategostoku - Podlaska Chatka”
- do tego etapu zostang zakwalifikowane najwyzej ocenione prace w kategorii Domek
z Piernika - Podlaska Chatka.
4. W ramach Konkursu uczestnicy wykonuja wyréb piernikowy wybrany z jednej
z ponizszych kategorii:
a) Zestaw Piernikoéw Bozonarodzeniowych - 3 ciastka o wielko$ci min. 12 cm dowolnym
ksztalcie, wlasnorecznie zdobione.
b) Domek wykonany z ciasta piernikowego, ze zdobieniami nawigzujagcymi do pory roku
i regionu Podlasia - zimy.

5. Czas przewidziany na wykonanie prac konkursowych to max. 6 godzin.
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Zdobienia ww. wyrobow muszg by¢ wykonane recznie, bez pomocy szablondw (oceniana
bedzie oryginalno$é, pomystowosé, sposob zdobienia).

Prace konkursowe sg oceniane przez Jury w ktorego sktad wchodza nauczyciele zawodu
1 przedstawiciele pracodawcow.

Ocenie juroréw bedzie podlegac:

a) wyglad i estetyka wykonania;

b) doktadnosc i precyzja wykonania;

C) oryginalno$¢ i pomystowos¢ pracy;

d) sposob zdobienia.

Wybér finalistéw i 0séb wyrdznionych przez Jury jest niepodwazalny i ostateczny.
Wszystkie produkty niezbedne do wykonania przedmiotu konkursu w wybranej kategorii
(wypieczone elementy chatki, ciastka piernikowe, lukier, barwniki spozywcze, ozdoby
cukrowe, rekawy cukiernicze, drobny sprzet cukierniczy itp.) zapewnia Organizator
konkursu.

Kazdy uczestnik konkursu powinien mie¢ kompletne ubranie robocze.

Prace konkursowe stajg si¢ wtasno$cig Organizatora.

Regulamin konkursu dostgpny jest na stronie internetowej szkoty.

Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji danych osobowych
uczestnikow Konkursu oraz wykorzystywanie zdje¢ wykonanych podczas Konkursu
w tym zdjg¢ oséb i ozdobionych wyrobow piernikowych. Zglaszajac si¢ do Konkursu
1 do niego przystepujac uczestnik akceptuje wyzej wymienione postanowienia i wyraza
zgode na publikacj¢ swojego wizerunku oraz pracy konkursowe;.

Organizator zastrzega sobie prawo zmiany terminu lub odwotania konkursu bez podania

przyczyny.

§ 3. Zasady uczestnictwa

Do Konkursu zglaszaja si¢ osoby indywidualne - uczniowie 1 stuchacze ZSG

w Biatymstoku.
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2. Wszystkie zgloszenia powinny by¢ dostarczone na zalagczonych drukach i powinny
zawiera¢ formularz zgloszeniowy wraz ze zgoda na przetwarzanie danych osobowych
dla potrzeb konkursu (zatacznik 1).

3. Kompletne zgloszenia nalezy dostarczy¢ do Pani Wicedyrektor Barbary Sawickiej
w CKZ Nr 3 do dnia 19.11.2024 r.

4. O szczegodtach dotyczacych terminu i miejsca konkursu, zgloszeni uczestnicy zostang
poinformowani indywidualnie.

5. Przed zgloszeniem si¢ do konkursu uczestnicy powinni zapoznaé si¢ z Regulaminem
Konkursu.

6. Wypeknienie i przekazanie zgloszenia do Konkursu jest jednoznaczne z zapoznaniem
si¢ z Regulaminem i jego akceptacja.

7. W sprawach technicznych i merytorycznych prosimy o kontakt z:

a) panig Zofig Niewinska,

b) panig Katarzyna Gienko,

C) pania Katarzyng Piontkowska,
d) panig Anne Zmienko.

§ 4. Kryteria Ocen

1. Prace Konkursowe zostang ocenione wedtug nastgpujacych kryteriow (kazda kategoria
0sobno):
a) sposob ozdobienia piernikéw - kreatywno$¢, estetyka (max. 20 punktow);
b) czystos¢ na stanowisku podczas trwania Konkursu (max. 10 punktow);

C) stosowanie roznorodnych technik zdobienia (max. 10 punktow).

§ 5. Nagrody

1. Decyzja JURY zostang przyznane nagrody.
| nagroda
Il nagroda

Il nagroda
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Dwa wyr6znienia

Jury po uzgodnieniu z organizatorami ma prawo przyzna¢ mniejsza lub wieksza liczbe

nagrod, w zaleznosci od poziomu i jako$ci przygotowanych prac.

§ 6. Informacje dodatkowe
1. Konkurs odbywa si¢ w pracowniach zawodowych Zespotu Szkot Gastronomicznych.

2. We wszystkich sprawach spornych decyduje Organizator konkursu.



