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Regulamin rekrutacji uczestnikow i uczestnictwa w stazach, targach branzowych i
zajeciach specjalistycznych realizowanych w ramach projektu: ,,Gastrotechnicy”

§1. Informacje o projekcie

1. Projekt ,,Gastrotechnicy” o numerze FEPD.08.01-1Z.00-0010/24 realizowany w ramach
Priorytetu VIII Fundusze na rzecz edukacji i wiaczenia spolecznego, Dziatanie 8.1 Rozwoj
edukacji i ksztalcenia Programu Fundusze Europejskie dla Podlaskiego na lata 2021-2027
Europejski Fundusz Spoteczny PLUS, zwanym dalej Projektem.

2. Projekt realizowany jest przez Perfect Project Sp. z 0.0. przy wspotpracy z Miastem Biatystok
oraz Zespotem Szkot Gastronomicznych w Biatymstoku.

3. Gléwny cel projektu:

Glownym celem projektu jest podniesienie umieje¢tnosei i jako$ci ksztalcenia praktycznego
oraz lepsze dostosowanie do potrzeb rynku pracy wsrod 100( 59K, 41M) uczennic/ucznidéw i
20 (16K,4M) nauczycieli ksztatcenia zawodowego w Zespole Szkot Gastronomicznych w
Bialymstoku biorgcych udziat w stazach i dodatkowych zajgciach specjalistycznych u
pracodawcow w okresie do 31 grudnia 2026r.

4. Uczestnicy projektu:

— 100 uczennic/6w ZSG w Biatymstoku, w tym 50% pochodzacych z terenow wiejskich:

- technik technologii Zywnosci,

- technik zywienia i ustug gastronomicznych,

- technik ustug kelnerskich.

— 20 nauczycielek/li (16K,4M) ksztatcenia zawodowego zatrudnionych w ZSG w Biatymstoku.

5. Gl6wne realizowane zadania w ramach projektu:

- realizacja 80 stazy uczniowskich przez uczniow ZSG w Biatymstoku w 2025 i
2026r.(zgodnie z kryterium szczegdlnym nr 3 udziat w stazach minimum 80 % uczniow
objetych wsparciem w projekcie) ,

- realizacja 4 stazy zawodowych przez nauczycieli ksztalcenia ZSG w Biatymstoku w 2026r.,
- udziat w 2 Targach Gastronomicznych przez 40 uczniéw ZSG w Biatymstoku w 2025 i
2026 roku,

- udziat w 2 kursach specjalistycznych wyjazdowych u przedsigbiorcéw przez 14 uczniow
ZSG w Biatymstoku w 2025 i 2026r.,

- udziat w 2 wizytach studyjnych w przedsigbiorstwach w branzy: zywienia i ushug
gastronomicznych

oraz technologii zywnosci przez 20 nauczycieli ZSG w Biatymstoku w 2025 i 2026r.,

- udziatl w 2 warsztatach gastronomicznych prowadzonych przez przedsigbiorcéw dla 10
nauczycieli ZSG w Biatymstoku w 2025 i 2026 roku

6. Projekt realizowany jest w okresie: 01.02.2025 - 31.12.2026 roku na terenie:
- Zespotu Szkot Gastronomicznych w Biatymstoku;
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- w siedzibach przedsigbiorstw/ pracodawcow;
- w siedzibach wykonawcdéw wybranych w drodze odpowiednich procedur do realizacji stazu.

7. Udziat uczestnikow w projekcie jest bezptatny.
8. Biuro projektu znajduje si¢ w siedzibie Perfect Project Sp. z o0.0. ul. Wotodyjowskiego 5;
15-272 Biatystok.

9. Projekt obejmuje swym zasiggiem Beneficjentow Ostatecznych z wojewoddztwa podlaskiego.

10.Projekt jest dofinansowany ze $rodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego
Funduszu Spotecznego PLUS (EFS+).

§ 2 Cele projektu

1. Podstawowe cele:

- podniesienie wiedzy i jakosci ksztalcenia praktycznego oraz lepsze dostosowanie do potrzeb
rynku pracy;

- zdobycie umiejetnosci praktycznego zastosowania posiadanych wiadomosci teoretycznych;
- przygotowanie do samodzielnej pracy i podejmowania decyzji;

- Zapoznanie z organizacjg pracy w przedsi¢biorstwie;

- poznanie dziatalnosci instytucji i firm funkcjonujacych w warunkach gospodarki rynkowej;

- zapoznanie si¢ z regulaminem pracy w danym przedsigbiorstwie oraz przepisami i zasadami
bezpieczenstwa i higieny pracy;
- zapoznanie si¢ ze stosowng dokumentacjg i poprawnym jej prowadzeniem;

- zapoznanie z formami reklamy $wiadczonych ustug, zdobycie umiejetno$ci prawidtowej
nowoczesnej organizacji pracy i poprawnego wykonywania czynno$ci na poszczegdlnych
stanowiskach;

- stosowanie i doskonalenie umiej¢tnosci postugiwania si¢ sprzgtem wykorzystywanym w
przedsi¢biorstwie;

- wyksztatcenie umiejgtnosci profesjonalnej obstugi klientow;

- zwigkszenie usamodzielnienia i poczucia wlasnej wartosci; zwigkszenie motywacji do
dalszego uczestnictwa w ksztatceniu lub szkoleniu;

- nabycie przez uczniéw nowych do$wiadczen zawodowych i umiejetnosci w $rodowisku
pracy, zwigkszanie atrakcyjnosci ksztatcenia i szkolenia zawodowego oraz mobilnoéci na rynku
pracy, w tym dostosowanie edukacji zawodowej do potrzeb rynku.

2. W ramach realizowanego w danym przedsigbiorstwie programu stazu/zajeé
specjalistycznych uczestnik powinien:

- zna¢ zasady funkcjonowania poszczegdlnych dziatow zaktadu;
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- zna¢ sposob obstugi podstawowych urzadzen stanowigcych wyposazenie techniczne zaktadu;
- przestrzega¢ wymogow organizacji pracy w zespole;
- przestrzega¢ dyscypliny obowigzujgcej w zakladzie;

- zorganizowac¢ i utrzymywac w nalezytym porzadku swoje miejsce pracy;

- oceni¢ jako$¢ wykonanej przez siebie pracy;

- przestrzega¢ zasad BHP, przepiséw p. poz. i ochrony $rodowiska;

3. Szczegoblowe cele ksztatcenia dla poszczegdlnych zawodow okre$lajg programy nauczania
dopuszczone do uzytku szkolnego.

§ 3. Postanowienia ogélne

1. Niniejszy regulamin okresla zasady rekrutacji w tym naboru i doboru uczestnikéw oraz
zasady uczestnictwa w stazach, targach branzowych oraz zajeciach specjalistycznych
realizowanych w ramach projektu.

2. Grupa docelowa

Wsparciem objetych zostanie 100 (59K,41M) uczennic/6w w Zespole Szkot
Gastronomicznych w

Biatymstoku z kierunkéw: technik technologii zywno$ci, t. Zywienia i ustug
gastronomicznych oraz t. ustug kelnerskich.

Grupa docelowa:

technik technologii zywnosci — 25 (15K;10M ) uczniow

technik zywienia i ustug gastronomicznych — 60 (35K; 25M)uczniéw

technik ustug kelnerskich — 15 (9K;6M) uczniow

— 20 nauczycielek/li (16K,4M) ksztatcenia zawodowego zatrudnionych w ZSG w
Biatymstoku

§ 4. Oferowane formy wsparcia

1. W ramach projektu zrealizowane zostang nastgpujace formy wsparcia:

Lp | Nazwa zajeé Liczba grup Czas trwania | Grupa
docelowa
1. | Zadl. Diagnostykaiprzygotowanie | Ticzba 100 uczniow | 3 godziny/ | Klasy I- V o
;‘;g’fv’;a,yms,oku do stazy uczestniczaca W | uczen profilu: - technik
uczniowskichi dziataniach technologii
zajeé specjalistycznych u 4 ] . g
przedsigbiorcéw przygotowujacych i Zywnosct,
profilujgcych do - technik
dziatan zywienia i ustug
projektowych gastronomiczny
ch,
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- technik ustug

kelnerskich.
Staze uczniowskie w | 1 grupa (40 oséb) w |4  tygodnie, | Klasy I- V o
przedsigbiorstwach 2025r.1 1 grupa (40 | 160 godzin profilu: - technik
(maj- sierpien 2025r. 0sOb) w 2026r. technologii
1 maj-sierpien 2026r.) rozlokowana Zywnoscli,
zgodnie z podziatem - technik
ustalonym z zZywienia 1 ustug
pracodawcami gastronomiczny
ch,
- technik ushug
kelnerskich.
Wizyty studyjne nauczycieli | 20 nauczycieli | 2grupy x 10|20 nauczycieli
ZSG w Bialymstoku w | uczacych w klasach o | nauczycieli uczacych w
przedsigbiorstwach profilu technik klasach o profilu
zywienia i ushug technik Zywienia
gastronomicznych, i ushug
technik  technologii gastronomiczny
ZywnoSci. ch, technik
technologii
Zywnosci.
Staze zawodowe nauczycieli | 4 nauczycieli 40 Realizacja stazy
ZSG w Biatymstoku godzin/nauczy | przez 4
ciel nauczycieli (z
profilu technik
zywienia i ustug
gastronomiczny
ch, technik
technologii
Zywnosci)
Udziat w Targach | 2 grupy / po (20 2 wyjazd Klasy I- V o
Gastronomicznych uczniow + 2 profilu:
opiekunow) - technik
technologii
Zywnosci,
- technik
zywienia i ustug
gastronomiczny
ch,
DYREKTOK
Zespolu Szkét Gastrgnomicznych
w Blaly u
mgr Ma Szefowic:




